STADT .
SOTTINGEN Stecseplan

Kichenbetriebe W Wmm

Wir wiinschen lhnen

vom 11.08.2025 bis 17.08.2025, 33. Kalenderwoche guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!

Dat . . .
aum Montag, 11.08.2025 Dienstag, 12.08.2025 Mittwoch, 13.08.2025 Donnerstag, 14.08.2025 Freitag, 15.08.2025
Mentilinie
F'T;:T;Zgi:eg DG CD 1D ! Gemiuse-Kartoffelauflauf
Menii 1 Kartoff(’eln’ (Brokkoli/Karotten Kése (iberbacken)
Erdbeer-Joghurt G D6, D1
©
Blumenkohl-Kése-Medaillon D, A,
Meni 2 - DiIIsauC(;:;eDDlG b1 Linsenbolognese
vegetarisch Kartoffeln Spiralnudeln D, D1
Erdbeer-Joghurt G
o alatteller mit Beilage -D4, G, alatteller mit Beilage -D4, G,
Meni 3 - Salattell it Beilage D1-D4, G, A |Salattell it Beilage D1-D4, G, A
Salatteller ° o
Pasta D, D1
o Kasesauce G Pasta D, D1
Menu 4 Tomatensauce Tomatensauce
Pasta Erdbeer-Joghurt G
© ©
Zusatzlich bieten wir unseren Essengasten taglich eine frische und gut besttickte Salatbar
Zusatzstoffe: 1. Farbstoff 2. Konservierungsmittel 3. Antioxidationsmittel 4. Geschmacksverstarker 5. Geschwefelt 7. Phosphat 8. Milcheiweil? bei Fleischerzeugnissen 11. mit StRungsmitteln
Al X A Eier B Erdniisse C Fisch D Gluten = (1 Weizen, 2 Gerste, 3 Roggen, 4 Hafer, 5 Dinkel, 6 Griinkern, 7 Einkorn, 8 Emmer, 9 Kamut, 10 Triticale) F Lupinen G Milch H Schalenfriichte = (1 Mandeln, 2 Walnusse, 3 Haselnlsse, 4 Cashewnusse,
ergene: 5 Pecanniisse, 6 Paraniisse, 7 Pistazien, 8 Queenslandniisse) | Schwefeldioxid und Sulfit J Sellerie K Senf L Sesam M Soja

Wichtiger Hinweis:

Bei den genannten Allergenen handelt es sich zum Teil auch um wertvolle Grundnahrungsmittel und Erzeugnisse, die in unserem Betrieb und bei unseren Lieferanten verarbeitet werden. Trotz sorgfaltigem Umgang kann nicht ausgeschlossen werden,
dass Spuren unbeabsichtigt in andere Produkte tibergehen.

@ Der Smiley steht fiir ein vegetarisches Gericht
Stand: 06.06.2025




