STADT

GOTTINGEN
Kiichenbetriebe

vom 16.06.2025 bis 20.06.2025, 25. Kalenderwoche

Speiseplan

Wir wiinschen Ihnen
guten Appetit!
Anderungen vorbehalten!

Datum

Montag, 16.06.2025

Dienstag, 17.06.2025

Mittwoch, 18.06.2025

Donnerstag, 19.06.2025

Freitag, 20.06.2025

vegetarisch

Obst

Naturjoghurt mit Schoko-Knuspermisli D,
G, H, D1, D2, D4, H3

Stachelbeerkompott
Vanillesauce G

Mendlinie
Putensteak .
Seelachs (Backfisch) D, A, C, K, D1 : Kartoffelcremeeintopf G, J
Dill D G DL Paprikasauce G Baguette D, D1, D2
Késespatzle m. Réstzwiebeln D, A, G, D1 ! Sla(l:;foff’eln’ Reisnudeln D, D1 GrieBbrei D, G, D1 Optiorywsll '

(] Obst Maisgemiise Apfelmus 3 ) . .

Mend 1 Brokkoli Stachelbgerkompott P Woursteinlage (Pute/Rind/Gemiise) 2,
Naturjoghurt mit Schoko-Knuspermusli D, Vanillesauce G 3,7,J, K
G, H, D1, D2, D4, H3
© © ©
Griinkernbratling D, A, G, D1, D5 Gemduseschnitzel D, D1, D4

. Spargelpfanne Dillsauce D, G, D1 Paprikasauce G S

Menl 2 - Krautersauce D, G, D1 Kartoffeln Reisnudeln D, D1 chili stharne L.D.M ), D2 hampiononl
Kartoffelspalten Brokkoli Maisgemiise Schmandtopping G Champignonlasagne D, A, G, J, D1
Géttinger Schulbrétchen D, L, D1, D2, D5

Salatteller mit Beilage D1-D4, G, A

Salatteller mit Beilage D1-D4, G, A

Salatteller mit Beilage D1-D4, G, A

Salatteller mit Beilage D1-D4, G, A

Salatteller mit Beilage D1-D4, G, A

Meni 3 -
Salatteller © ® © ® ®
Pasta D, D1
Pasta D, D1 Késesauce G Pasta D, D1 Pasta D, D1
(] Tomatensauce A Pasta D, D1
Mend 4 - Tomatensauce Tomatensauce Késesauce G
. . - Stachelbeerkompott Tomatensauce
Pasta Obst Naturjoghurt mit Schoko-Knuspermiisli D, Vanillesauce G Tomatensauce
G, H, D1, D2, D4, H3
© © © © ©
Zusatzlich bieten wir unseren Essengasten taglich eine frische und gut besttickte Salatbar
Zusatzstoffe: 1. Farbstoff 2. Konservierungsmittel 3. Antioxidationsmittel 4. Geschmacksverstarker 5. Geschwefelt 7. Phosphat 8. Milcheiweil? bei Fleischerzeugnissen 11. mit StRungsmitteln
Allergene: A Eier B Erdniisse C Fisch D Gluten = (1 Weizen, 2 Gerste, 3 Roggen, 4 Hafer, 5 Dinkel, 6 Griinkern, 7 Einkorn, 8 Emmer, 9 Kamut, 10 Triticale) F Lupinen G Milch H Schalenfriichte = (1 Mandeln, 2 Walnusse, 3 Haselnlsse, 4 Cashewnusse,
9 ’ 5 Pecanniisse, 6 Paraniisse, 7 Pistazien, 8 Queenslandniisse) | Schwefeldioxid und Sulfit J Sellerie K Senf L Sesam M Soja

Bei den genannten Allergenen handelt es sich zum Teil auch um wertvolle Grundnahrungsmittel und Erzeugnisse, die in unserem Betrieb und bei unseren Lieferanten verarbeitet werden. Trotz sorgfaltigem Umgang kann nicht ausgeschlossen werden,

Wichtiger Hinweis: dass Spuren unbeabsichtigt in andere Produkte tibergehen.

@ Der Smiley steht fiir ein vegetarisches Gericht

Stand: 22.05.2025



